Program Konferencji

»Zywnosé wysokiej jakosci — produkty tradycyjne i regionalne”

8 lutego 2024 roku godzina 10.00

Sala konferencyjna Dworek Helena Porosiuki

930 — 1000 Rejestracja uczestnikow

10020 - 1020 | Otwarcie konferencji — Zdzistaw Szwed, Czlonek Zarzadu Wojewddztwa
Lubelskiego.

10202 - 1052 | Produkty tradycyjne i regionalne mozliwosci ich wykorzystania przy
tworzeniu menu restauracji jak i w zywieniu zbiorowym — Piotr Huszcz.

1050 - 1130 | Produkty regionalne i lokalne, krajowe i europejskie systemy jakosci
zywnosSci — szansg dla producentéw — Dariusz Goszczynski — czlonek
Zarzadu Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego.

1130 - 1200 | Mozliwosci sprzedazy produktow z wlasnych zasobow: Dostawy
bezposrednie i sprzedaz bezposSrednia, rolniczy handel detaliczny,
dziatalnos¢ marginalna, ograniczona i lokalna (MOL) Lubelski OSrodek
Doradztwa Rolniczego w Konskowoli.

1200 — 1220 | Prawidlowe znakowanie artykulow rolno — spozywczych — Wojewodzki
Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych w
Lublinie.

1220 — 1240 | Przerwa kawowa

1240 - 1310 | KGW 2z Lobaczewa Malego jako laureaci konkursu Nasze Kulinarne
Dziedzictwo — Smaki Regionow oraz posiadacze wyrobow wpisanych na
Liste Produktéw Tradycyjnych — Jolanta Gawryluk.

1310 - 1340 | Degustacja wyrobow wpisanych na Liste Produktow Tradycyjnych.

Produkty do degustacji: wielowiekowe potrawy kuchni tatarskiej wpisane na Liste

Produktéw Tradycyjnych.
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